
30 de Abril de 2026

OLIVAL MODERNO 

Auditório Pavilhão de Inovação e Tecnologia – CGD | Ovibeja

ALTERNATIVAS E OPORTUNIDADES NO SEQUEIRO



  
  

  09.45 h – 10.00 h

  10.00h – 10.15h

  10.15h – 10.45h    12.30h - 12.45h

  11.15h – 12.30h

  10.45h – 11.15h

   12.45h - 13.00h

   13.00h - 14.00h

Pedro Lopes 
Presidente da Direção - Olivum

Manuel López 
Diretor Comercial - Agromillora Iberia

Ricardo Pinheiro 
Presidente - CCDR Alentejo*

Sessão de abertura

Receção dos participantes

O valor do sequeiro em Portugal: realidade,
desafios e oportunidades

Análise económica do sequeiro e das alternativas de
valorização das explorações agrícolas

João Pedro Oliveira 
Diretor Área de Estudos e Estratégia –
Consulai

Juan Manuel Pérez 
Investigador e Engenheiro Agrónomo
especializado Olivicultura

O olival de sequeiro moderno: bases
técnicas para a rentabilidade

Brígido Chambra 
CEO - Chambra Agraria

Juan Parras Cintero 
CEO - Agroquímicos Parras Cintero

Aurelio Mozo 
Director Técnico - Grupo Algosur

Lázaro Cano 
Reponsável comercial - AGR by de Prado

Moderação: António Machado 
Area Manager Zona Sul – Agromillora Iberia

Casos de êxito: decisões, experiências e
resultados

Debate aberto com o público

 Encerramento

Networking e Azeite d’Honra

Nuno Palma Ferro 
Presidente da Câmara Municipal de Beja*

*Sujeito a confirmação

Cocktail no Pavilhão Vinho e Azeite – Stand Olivum

P R O G R A M A

*Sujeito a confirmação
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